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stauration scolaire
Vo

10 e

Betterave 7 Choux aux raisins Tomate
Tomate concombre
Cordon bleu (a) Ragout de boeuf Ragout de borc Cote de porc Court bouillon de
Duo (Origine : France) Gratgin de é‘\fes (@) Jardiniére de légumes poisson
e a - .
choux fleurs/carottes Pates (b) P Riz et Lentilles
: Fromage (a
. - Fruit g () i
Fruit Créme dessert (a) Fruit Petit filou (a)
Céleri E ; é Quiche E Salade mixte é T %
Poulet roti c Sm'aqe e elicn c Velouté de carotte curry et iait g Cake au giraumon-poulet au o Eevlliete au f g 5
g S Gratinde brocolis au thon g 8 Courgettes a la bolognaise &
Filgesay Joue $ Yaourt nature § i E geieng ‘é Ananas g
Segments d’orange E 3 Salade de fruit ) Fromage blanc au miel 3 3
13 14 salade de PDT 15 . 16 17 Carotte rapée
PR Taboulé
Céleri-mais Concombre
Escalope de volaille ; : Poisson pané (b)
i ; o Poisson pané (b) . o 2
Hachi Parmentier () Macédoine . Couscous agneau Printaniéere de légumes
Haricots verts
Coupelle de fruits Fromage (a Glace (a Fromage (a)
P g () Yaourt (a) (@) S .g
Fruit Patisserie (b) (f) (k)
) 5 5 5 5 i
femaits ?ux olves 3 Flan de courgettes au lardons 4§ Prochenedepovlel . $ Bavette de beeuf & Salade choux-giraumon 2
Steak de jambon g s Potatoes au four aux fines 5 . 5 5
i S Salade verte - £ Gratin de carottes S Tarte aux crevettes 8
Harcots eits E Nems chocolat-banane 2 ke 3 Fruit E Yaourt 8
Yaourt E g Brochette de fruits E g 3
Samedi 18 novembre...
INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus) JOUl;fE\JJEEI gg;ﬁ?:gjjg;ﬁs
(a) Lait (b) gluten (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites (f) fruits a coque (g) crustacés S o
(h) mollusques (i) soja (i) céleri (k) arachide () moutarde  (m)sésame (n) lupin e1a guising centralg



