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Le saviez-vous Vous l'avez sans doute remarqué : la restauration scolaire a Morne-a-l'eau évolue.
Depuis la rentrée de Septembre, les repas servis dans les restaurants scolaires sont composés chaque jour de
légumes et de féculents. Cette amélioration fait suite aux doléances des parents (enquéte de satisfaction), a
notre politique de santé publique et d’éveil au go(t.

Bientot, des repas végétariens seront proposés aux enfants suite a la nouvelle réglementation (loi du 30
octobre 2018) qui souhaite promouvoir la santé et lutter contre les inégalités d’accés a une alimentation saine
et équilibrée.

La restauration scolaire a Morne-a-lI'eau, c’est un projet éducatif, de santé publique et de plaisir.

INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)
(a) Lait (b) gluten (c) ceuf (d) poissons  (e) sulfites (f) fruits a coque (g) crustacés (h) mollusques
(i) soja (j) céleri (k) arachide (I) moutarde (m) sésame (n) lupin




