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Taboulé
Salade du planteur
~ Vacances Vacances Poisson pané
i De De Férié Cassoulet Printaniére de légumes
Q Paques Paques
[
= Flan au caramel Fromage
= Fruit frais
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. 2 . 2 Créme dessert 8 Ananas poché aux épices 2 Yaourt o
Fruit 2 Fruit 3 o a a
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Betterave en laniéres « Mon repas pour ma planéte » ’ o
. 1. Salade composée (Carotte, = Concombre vinaigrette
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., : HV, céleri, thon)
o Emincé de dinde : ;
— . . P Chiquetaille de morue
2 Semoule aux légumes Lasagnes maison aux Férié ; P .
. Dombrés aux légumes Banane jaune/ HV/Navet
Q légumes ()
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— Fromage . . Aef .
© el . Fruit frais Patisserie
3 Fruit frais Coupelle de fruits
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7Y Salade verte & Saucisses de volaille 2 , . g . . 2 , £
o S ) i s Steak haché au paprika T Chausson d’épinard a la grecques Cote d’agneau B
Macaroni au jambon ¢ Ratatouille créole c i c w c 5
2 S Courgettes poélées L Crudités S Salade de tomate-courgette &
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INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)
(a) Lait (b) gluten (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites (f) fruits a coque (g) crustacés (h) mollusques
(i) soja (j) céleri (k) arachide (1) moutarde (m) sésame (n) lupin




