Le double défi du manger local dans le

Les communes redoublent d'originalité pour désormais offrir aux jeunes convives des cantines
scolaires des plats a base de produits pays. Et dans cette action, 'Etat & travers son plan
I'rance Relance, vient en soutien a hauteur de prés d'l,60 M€. Cette volonté de “manger local”
que de nombreux parents appellent de leurs voeux depuis des années, semblent done prendre
forme, tout particulierement dans le nord Grande-Terre.

n mars dernier,
la Direction de
Malimentation,
de Nagriculture
et de la (o
(Danf) de Guadeloupe lan-
calt un appel i projets pour
encourager 'organisation do
systome alimentaire guacdie-
foupeen. Bt fn juin, le comité
e selection a retenu 11 dos-

siers parmi 21 projets depo-
ses, Pour sa part, a Conuanu-
naute d'agglomération di
nord Grande-Terre (CANGT]),
i travers Lo mise en place de
son atelier de transformation
Lizin santral, a obtenu, en
2020, la labellisation de son
Projet alimentaire territorial
(PAT). Cet atelier agro-ali-
mientdre, né dlune volonté
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politigue de modifier les ha-
bitudes alimentaires des
concitoyens, of singulidre-
ment des éléves, a pour ob-
Jectif de transformer les pro-
duits végEtaux en produits
“prdts i cnire” el “prdts o wlli-
liser™ pour alimenter les trois
cuisines contrales du terrd-
toire de lo CANGT. I devrait
étre opérationnel d'ici 18

mois. “Pour reussin wne o
matvehe globale of multisec-
fovielle a fl endveprise”, prs-
eise Yannick Boce, chargée de
mission agriculture, agro-
transformation et alimenta-
tion au sein de la CANGT,
“wons ovons soflicité plu-
Sleurs crpertises visand i oe-
compagner en amont los
egpcicultonys o se structiorer




ol s¢ professionnaliser, of
'mittre part, a sensihiliser
fes eleves, o accueillie nes
prroduils locoer par dies in-
el ions direclis oans les
dealos, En guise deremple,
Verprtise mise i dispasition
par fa CANGT o permis d
une associadion du lerri-
toire, Assacialion des pro-
ductewrs agricoles ansois
(AFP2A), de vipondre @ un
ies appels a projef de Fronce
Relanee visand g metire en
plaee wne filidve de pois ns-
sociie & un alelier de frans-
Sovmation, fowl en s enga-
geant a alimenter Uatelier
avee dautres productions”,

DES PRODUITS
FRAIS, PRETS
A CUIRE

“Ulite fvielirae e O8O pI8
dehappd, poursuil Yannick
B, e ofes frvins o Pulili-
sation des grodurts leoaur
dans les cuisines controles
reste cotle chorge oo fravail
Sfastidicuse gue sonf Ul
clhage of o coupe. Eltes

avaiient alovs tendases
commander des produils
foal pripaense's ef préfs d ewire
propenant souvent de et
ricwr. Powr les ineiter o wli-
liser des produils focomr,

S cantines scolaires

om vet fewr fowrnir les mimes
prestations grdee i Ualelier
midnis o parfiv des produnts
Jruis de nok feveifoles avee
wn “turn over” de 72 hewres
preerirae ., Cost torete la dif-
Sitvenee” Toutelois, Mappro-
visionnement par les agricul-
teurs dolt pouvoir ére as-
surt. Clest pour eette raison
e clepuis plusieurs années,
ils somt pleinement associés i
L elémarehe paue des réunions
tiverses visant & les informier
ilie Fintérd ot de 'avimede do
projel. “Avee ey, précised-
clle, nows avons éobli wn co-
hier des charges d'appo-
stompement de alelier, aver
dex erifives sur Uensemble
des prodiits réceplionnes
en formes de  moalwrile,
forme, calibrage, of -
Juerd el nos inferloculeurs
sonl prits. Notve vocation
sl e souteviir Cagriculiure
facale of de procimitd, of
miéme les associations”,
Pour gagner eo pard, la Cham-
b el g nlbine acoomygne
les exploitants sur le plan
technigque ef administratif,
lin dhe donner & tous la pos-
sibilité d'offdr une nowrr-
ture saine of locale aux en-
fants, “LINRAe, parfenaine
historique, accompigne (o
e fervitoriale en ap-
Jurrtant son expert i5e seien-
tifigue, teehnique of de
corceptalisation. ™ Au final,
Lizin santral ne se limite pas
unbquement au développe-
mient dconomigue da tem-
loirne mais se positionne éa-
lement sur le champ de In
santé tant il eeuvre pour une
alimentation salne e équili-
brée, avee les produits lo-
CInx.

MARIE-FRANCE
GRUGEAUX-ETHA

44% de produits locaux

dans les assiettes

Depuis le mois d'aot, la commune de Morne-4-'Eau a label-

lisé son Projet alimentaire territorial (PAT). Cet outil sccompagne
les acteurs du lermitoire vers des systémes el ali-
mentaires directs, encadré par un comité de pilotage créé en
décembre demier,

Figure au PAT un volet "améfioration” de fn restaurstion sco-
laire, dans lequel In mairie s'investit depuis 2010, “Vodd 10 ans
mmmmhﬁmmﬂmm
mowvair lalimentation locale et lutter contre fe gaspillage ali-
mesitaire”, expligue Dany Meynard responsable qualilé i & nes-
mmﬂmwlhﬁhlluﬂuhedum

En 2018, Mome-a-1Eau est

national de I'alimentation
(PNA). propose d'accompa-
gner sept collectivités dans la
mise en ceuvre d'une politique
alimentaire lerritoriale. res-
pectueuse de fenvironnement
ot de la santé des ciioyens,
dont la commune du Noed
Grande-Terre, accompagnie
mam‘&mﬁnﬂ'
P nows tie vértable bofte &
mummmmmmmm
gone, confie Dany Meynard, nous avons aussi créd dewx sutres
prajets, fun contre ke gaspilage akmentaire a fravers féducation
au golit, que nous avons déploye dans les écoles et les foyers.
et Fautre c'est fa distribution des friits tous fes mardis et fouds
fmatin au moment de la récréation

Ces initlatives ont permis de réduire le gaspillage alimentaire
de 5200 an 2020 en comparnison & 2019 alors que ke pour-
centage dos achats en produits locou atteignait les 445 Dons
les actions futures, la commune envisage de créer une régie
agricole municipale ; uuwuﬂumhqmlnmphﬁﬁtd
Mﬂumhlmmmldﬂlﬂmﬁ
la canting. “Nous avons découvert cet outil dans la ville de
Mouans-Sartoucx e nous soulaitons le produire. En sachant qud
1’ pas vocation & se substitier aux agriculiours o & Lizi Cen-
trin, s dian of dtne complémen taire”

Il vise aussi & éviter d'augmenter le codt de la restauration que
dolvent supporter les parents. “Nous avons déoidd de former
nos culsiniers & des lechniques cuinaires nouvelkes comme Ik
cuisson de nult, ou encore la cuisson & fuste temperature. Lidde
est damélioer fe goit des repas el optimiser le temps de tra-
vanil sy less produits locats, qui demandent un certain lemps de
préparation en amant. Vo pourquol depurs 2019, nous servons.
& chaque repas un mix entre féculents of lgumes pays”. Le tout
devrait étre bientdt présents avec une vaisselle plus atiractive
et des plats mieux décorés. Rien n'est trop beau pour prove-
quer ['envie, puis IMabitude de manger des produits du terroir,
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