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Betterave dés
Brochette d’agneau
Filet de dorade au
four
Courgettes sautées
Duo banane
Jaune/HV

Fruit frais

09

Carotte aux agrumes

Escalope de veau
Poisson au four
Frites
Légumes verts

Fruit frais

Espace Tipol - Claude Rimbon
Self de la Cuisine centrale

VIARDI

03
Tomate/CEuf

Escalope de volaille
Court bouillon de
poissons
Riz/Pois d’angole
Salade de
carotte/christophine

Glace

10

Betterave a lail

Chiquetaille de morue
Cote de porc
Madere
Giromonade

Eclair

JEUDI

05
Friands viande

Tripes
Ti figues

Poisson a [oignon
Poélée de légumes

Cocktail de frurts

12 .
concombre et rillette
de Thon

Dombrés/ haricots
rouges et salaison

Poisson en papillote
Jardiniére créole

Esquimeau

REPAS COMPLET

BOISSONS
CHAUDES/FROIDES

1€

Réservation
souhaitée
avant 9h

059024 38 70
Poste : 450

Caisse des écoles
Rue Rosan Girard
97111 MORNE A 'EAU



