MENU DE MON
RESTAURANT

Sous reserve de modifiations

Du 13 au 17 Juin 2022
MERCRED! VENDRED!

GASPIY 4.0 : Campagne de lutte
contre le gaspillage alimentaire a
travers I"éducation au goit

Caisse des écoles

0580 243870

13 14 15 16 Melon rapé (1) 17
Menu vert . i
Salade de concombre (1) Pain traditionnel Duo de papaye/carotte
Macedoine de legumes (1) Salade de tomate (1) Pain tradiionne] fraiche (1)
Pain traditionnel Pain semi-complet Mijoté de boeuf™ Pain semi-complet
Santé d agnean® (ratatouille)
Nuggets de poissons(d) Lentilles an giraumon *origine : Espagne *origine : Union Européenne Poisson zu four (d)
Purée de brocolis (a) Ignames Gratin de poyo Ble Cogquillettes ala tomate
Fruit frais Fromage (a) Fromage (a) lle au caramel (a)
Yacurt (a) Coupelle de fruit Compote
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INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)

(a) Lait (b) gluten  (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites  (f) fruits a coque (g) crustaceés (h) mollusques

Validé par une diététicienne ﬂ

(i) soja (j) céleri (k) arachide (1) moutarde (m) sésame (n) lupin




