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s a8 Menu vert 2 0 &
Salade de tomate (1) Friands (a) Céleri rave an piment
Courgette crue en salade (1) | Carotte rapée vinaigrette(l) Pain traditionnel vegetarien (j) (1)
Pain traditionnel Pain semi-complet Boulette de beeuf” sauce Pain semi-complet
Pois chiche en sauce Lasagne de la mer et paprika
Risotto aux saucisses tomate poireau (a) (d) *origine - France Emincé de volaille*
Semoule ala menthe Printaniere de legumes *origine : Allemagne

Créme dessert (a) Purée de patate douce

melage I(ﬂ) Petits suisses nature (a) Fruit frais
Fruit frais Compote sans sucre ajoute
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INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)
(a) Lait (b) gluten (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites  (f) fruits a coque (g) crustaces (h) mollusques
(i) soja (j) céleri (k) arachide (1) moutarde (m) sésame (n) lapin

Validé par une dietéticienne ﬂ




