MENU DE MON
RESTAURANT

Sous reserve de modifiations

Du 20 au 24 Juin 2022
MERCRED! VENDRED!

GASPIY 4.0 : Campagne de lutte
contre le gaspillage alimentaire a
travers I"éducation au goit

Caisse des écoles

0580 243870
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INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)

(a) Lait (b) gluten  (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites  (f) fruits a coque (g) crustaceés (h) mollusques

Validé par une diététicienne ﬂ

(i) soja (j) céleri (k) arachide (1) moutarde (m) sésame (n) lupin




